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Fiche technique

Age mini : 10 ans

Crus : 50% Petite Champagne, 30 % Fins Bois,

o
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20% Grande Champagne

L’assemblage du XO est élaboré lors de la
sélection des eaux-de-vie nouvelles.
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Les eaux-de-vie séjournent dans un premier

T

temps 10 a 14 mois en fits de chéne neufs
(chauffe forte). Suivent 9 ans de maturation en
flits roux (fits vieillis).
Le vieillissement par palier permet d’abaisser
progressivement le taux d’alcool de 55°, lors

" de la premiére mise en futs, a 40°. On compte

g

quatre paliers de vieillissement avec une
ustation a chaque phase (55°, 47°, 43°, 40°).
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Les notes du maitre de chail

cannelle, café, orange t

« Nez : noisette, pruneat, e - oy
confite, notes torréfiées, amandes grillées, tr;)lffe ﬁ‘_ e
blanche, badiane, poivre de Sichuan, gingembre. . g o, T
« Bouche : débute avec puissance, evolueil ", i
ité i arable richesse
complexité et une Incomp .
avec 1) ) '-,"' »

aromatique. .
« Finale : trés longue et intense, portée

es de rancio.

par de

magnifiques not

i:i-u'

MARQUIS DE LA FAYETTE - 49 RUE LOHMEYER - BP 35 - 16102 CoGNAc cEDEX - T. +33 (0)5 45 82 45 77 - F. +33 (0)5 45 8



