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~ ce grand cognac revele une subtilité aromatique. uitée et Alorale.
.

Une prouesse dans léquilibre. - : ¥
s

XO CARAFE

Fiche technique

Age mini : 15 ans

Crus : 50% Petite Champagne, 30 % Fins Bois,
20% Grande Champagne

L’assemblage du XO Carafe est élaboré lors de la

o sélection des eaux-de-vie nouvelles.
. Les eaux-de-vie séjournent dans un premier
- temps 10 a 14 mois en fits de chéne neufs

(chauffe forte). Suivent 9 ans de maturation en
flits roux (fits vieillis).

Le vieillissement par palier permet d’abaisser
progressivement le taux d’alcool de 55°, lors
B '-de la premiere mise en fhts, a 40°. On compte
e atre paliers de vieillissement avec une
a-chaque phase (GEERATSNE 32 (02
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Les notes du maitre de chai

annelle, café, orange

oisette, pruneau, ¢
RN 2] i amandes

confite, notes torréfiées, marron glacé, 3
truffe blanche, cerise noire, pain d’épice,
badiane, poivre de Sichuan, gingembre. ;

« Bouche : impression de puissance en attaq:ilelsa
prolonge avec la méme intensité tout au 1;>ngsaieurs.
dégustation. Merveilleuse élégance da}ns es :

« Finale : quelle ampleur, quelle persistance :

grillées,
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