
A l’image de son inspirateur, Marquis de La Fayette VS surprend 
par son audace. Il déborde de tempérament et de fraîcheur avec 

ses notes de fleurs et de fruits mûrs. Une porte d’entrée à l’univers 
harmonieux et fruité de la collection. 

Fiche technique
Age mini : 3 ans
Age maxi : 5 ans
Age moyen : 4 ans
Nombre d’eaux-de-vie : 25
Crus : 60 % Fins Bois, 40% Bons Bois
L’assemblage du VS est élaboré lors de la 
sélection des eaux-de-vie nouvelles.  
Les eaux-de-vie séjournent dans un premier 
temps 14 à 18 mois en fûts de chêne neufs 
(chauffe légère). Suivent 2 à 3 ans de maturation 
en fûts roux (fûts vieillis). 
Le vieillissement par palier permet d’abaisser 
progressivement le taux d’alcool de 55°, lors 
de la première mise en fûts, à 40°. On compte 
quatre paliers de vieillissement avec une 
dégustation à chaque phase (55°, 47°, 43°, 40°).
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Les notes du maître de chai

• Nez : vanille, poire fraîche, notes florales 

(acacia), noix de muscade, subtiles nuances de 

chêne. 
• Bouche : attaque tonique, bouche fraîche, 

fruitée, structurée et pleine. 

• Finale : belle précision aromatique.


